
Warme dranken ∙ Hot drinks

Koffie, thee ∙ Coffee, tea	 € 2,20
Espresso	 € 2,20
Dubbele espresso ∙ Double espresso		  € 2,50
Cappuccino					     € 2,50
Speciale koffie ∙ Coffee special			   € 6,00
Warme choco ∙ Hot choco			   € 3,00

Bier van het vat ∙ Draught beer

Bavaria vaasje ∙ small	 € 2,40
Bavaria groot ∙ large				    € 5,00

Bier op fles ∙ Bottled beer			  € 3,80

Gedistilleerd ∙ Spirits

Jonge Jenever/oude jenever • corenwijn	 € 3,00
Tequila, Rum, Vodka, Gin	 € 3,50
Tequila, Rum, Vodka, Gin			  € 3,50
Likeuren v.a. ∙ Liquers from			   € 5,00
Ameretto					     € 6,00
Sambucca					     € 6,00
Grand Manier					     € 6,00
Passoa 					    € 3,50
Safari						      € 3,50
Pernod 						     € 4,50

Frisdranken ∙ Soft drinks

Frisdranken ∙ Soft drinks	 € 2,20
Mineraalwater (75 cl) ∙ Mineral water (75 cl)	 € 2,20
Vruchtensappen ∙ Fruit juices			   € 2,50

Whisky’s					     € 6,00
J. Black						     € 7,00
Dimple						      € 7,00
Oban						      € 9,00

Cognac					    € 7,00

Huiswijn per glas · Housewine per glas		  € 3,80

Aperitieven · Aperitifs

Port, sherry, Vermouth	 € 3,50
Campari					    € 3,50

SIMPLY∙BREAD∙MENU
VANAF 17.00 ∙ FROM 5 PM



Gerechten aangegeven met een r zijn ook mogelijk in de vegetarische variant
Dishes indicated with a r are also available as vegetarian dishes

Soepen € 6,50 · Soups € 6,50

Romige tomatensoep
Creamy tomato soup

Soep van gestoofde uien met een crostini van spek en kaas
Soup of stewed onions with bacon & cheese crostini

Verse pasta’s € 11,75 · Fresh pastas € 11,75

Penne Carbonara di Casa, penne pasta met een saus van champignons, spek en kruiden r
Penne Carbonara di Casa, penne pasta with a mushroom, bacon and herb sauce r

Spaghetti Bolognese, klassieke spaghetti met rundvlees bereid, geserveerd met pommodori en basilicum saus
Spaghetti Bolognese, classic spaghetti dish with minced beef in a tomato and basil sauce

Tagliatelle met gebakken gamba’s, geserveerd met groentes (wortel, prei, rettich) en kappertjes antiboise r
Tagliatelle with fried shrimp, served with vegetables (carrot, leek, rettich) and Antibes-style capers r

Bites € 4,50

Bitterballen van Dobben
Van Dobben Bitterballs

Calimares met dip
Calamares (Fried squid rings) with a dip

Spicy noten
Spicy nuts

Portie olijven
Portion of olives

Klassieke barhap (worst & kaas)
Traditional bar snack (cured sausage & cheese)

Stel uw eigen bittergarnituur samen met 3 componenten voor maar € 7,50!
Create your own starter with 3 of the above for just € 7, 50!

Alle gerechten zijn verkrijgbaar tot 22.00 uur. De Bites zijn verkrijgbaar tot sluitingstijd.
All dishes are served until 22.00 hrs. The Bites are available till closing time.



Burgers € 12,50

French burger, gegrilde burger geserveerd op maïsbrood met coleslaw en truffelkaas
French burger, grilled burger served on corn bread with coleslaw and truffle cheese

Italian burger, gegrilde burger met tomaten chutney, buffalo mozzarella, rucola sla en pestomayonaise
Italian burger, grilled burger with tomato chutney, buffalo mozzarella, rocket salad and pesto mayonnaise

New York burger, gegrilde burger met augurk, ui, sla, tomaten, ketchup, kaas en ei
New York burger, grilled burger with pickle, onion, lettuce, tomato, ketchup, cheese and egg

Geserveerd met salade, verse frieten en dip
All burgers are served with a salad, fresh chips and a dip

Sandwiches € 9,75

Clubsandwich met kipfilet, coleslaw, ei, tomaat, krokante spek, sla en remoulade saus
Club sandwich with chicken filet, coleslaw, egg, tomato, crispy bacon, lettuce and remoulade sauce

Clubsandwich met geitenkaas, gemaakt van in laagjes opgebouwd getoaste rozijnenbrood, rucola, serranoham,
walnoot en pruimen chutney r
Club sandwich with goat’s cheese, made with layers of toasted raisin bread, rocket, Serrano ham, walnut and plum chutney r 

Geserveerd met een salade en’n bakje chips
All sandwiches are served with a salad and crisps

Van de grill ∙ From the grill

Gegrilde entrecote (200 gram), geserveerd met ratatouille en verse frieten, afgemaakt met een rode wijnsaus	 € 18,50
Grilled beef entrecote (200 gram), served with ratatouille and fresh chips, finished with a red wine sauce	 € 18,50

Gegrilde zalm geserveerd met een aardappelmousseline bospeen, radijs en een safraansaus	 € 17,50
Grilled salmon served with a potato mousseline, carrots, radish and saffron sauce	 € 17,50



Salades (voorgerecht/hoofdgerecht) € 9,50 / € 12,50
Salads (starter/main course) € 9,50 / € 12,50  
Salade met gebakken kipfilet, uitgebakken spekjes, pestodressing, croutons, sinaasappelpartjes en pijnboompitten
Salad with fried chicken fillet, fried pieces of bacon, pesto dressing, croutons, orange chunks and pine nuts

Caesar salade met gerookte zalm, romaine sla met ansjovis dressing, scharrelei, kappertjes en parmezaanse kaas r
Caesar salad with smoked salmon, romaine lettuce with anchovy dressing, free-range egg, capers and Parmesan cheese r

Salade van gemengde pluksla met schaafsel van Reypenaer kaas, pruimen chutney, walnoten, peer en gegrild kletzenbrood 
Mesculin (mixed leaves) salad with Reypenaer cheese shavings, plum chutney, walnuts, pear and grilled kletzen bread

Koude Couscous, geserveerd met gebakken black tiger garnalen (5 stuks) en kerrie chutney
Cold Couscous, served with 5 fried black tiger prawns and curry chutney

Dessert € 4,75

Bread & Butter pudding
Bread & Butter pudding

Bulgaarse yoghurt met grove noten en honing
Bulgarian yoghurt with coarsely chopped nuts and honey

Vers fruit met huisgemaakt citroen crème 
Fresh fruit with homemade lemon cream

Lauwwarme chocolade muffin met een chocolade saus en vanille ijs
Warm chocolate muffin with vanilla ice cream

Kaasplank (Oude Reypenaer, Munster, Brie de meau, Roquefort) 
geserveerd met ambachtelijk Kletzenbrood met een glaasje rode port	 € 12,-
Cheese platter, (mature Reypenaer, Munster, Brie de Meau, Roquefort) served with Kletzen bread and a glass of red port	 € 12,-


